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2- Chaine de froid et entreposage des
denrées

3 Trides denrées

4- Matérielnécessaire a la
transformation des denrées

5- Nettoyage du local et du matériel
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Important

$AT 0 1 A0 AEOOOEAOOEITT O Al EI A1 OAEOAOh ABAOO 6/ 42%
salubrité duUMAPAQ. Vous étes responsable de la santé des utilisateurs!

4 Les gantssont obligatoires en cas de blessure a
la main. Il faut se laver les mains, mettre un
pansement puis mettre les gantd.e port des

RESPECT ET
SOLIDARITE

Permettre a chacun de
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circonstance. Le lavage des mains demeure le sains, sans danger pour
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salubrité.

A Bien se laver les mains atade mettre les
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A Si vous divisezle la viande, il est fortement
recommandé de porter des gantBans ce cas,

I AEAT CA AA CAT OC
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boite de carton, table, poignée de porte, etc.)
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laver et réutiliser les gants)

4 Les bénévoles doivent avoir une bonne hygiéne
personnelle

A Avoir les vétements, les cheveux et les dents
propres

A Encas de blessures aux mains, bien se laver les
mains avec la méthode du MAPAQ, mettre un
pansement propre et porter un gant par
dessus.

S

vomissement, fiévre, toux), le

bénévole ne peut pas toucher

aux alimentsll est fortement
recommandé que celtgi
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distribution dimentaire.
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